
Collita: 2025
Tipus: most de xarel·lo 
Vinyes: Vinya Camp del Nis (Parc Natural d’Olèrdola).

ELABORACIÓ
Verema: Collit manual en caixes de 12 kgs.
Controls per arribar al moment òptim de maduració.
Premsat, pasteuritzat i embotellat en ampolles de 750ml. 

Ampolla: Embotellat verema 2025.

MARIDATGE
Aperitius, postres, dolços.

Recomanem servir-lo fred i tenir en compte que pot presentar “precipitats
naturals" donat que està filtrat suau i no té cap manipulació ni additiu
químic. Un cop obert, cal mantenir-lo refrigerat.


